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(durée : 4 heures – coefficient 4)

Cette épreuve consiste en la rédaction d’une note ou d’un courrier, à partir d’un dossier à caractère
professionnel, et de réponses à plusieurs questions faisant appel à des connaissances techniques et
scientifiques, relatives à la spécialité.
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LIRE IMPÉRATIVEMENT LES CONSIGNES SUIVANTES

Vérifiez que le document qui vous est remis correspond au concours et à la spécialité indiqués sur
votre convocation et contient 28 pages : si ce n'est pas le cas, signalez-le aussitôt.

EMPLOYEZ EXCLUSIVEMENT DE L'ENCRE NOIRE et évitez toute présentation pouvant constituer un signe distinctif
: l'utilisation du crayon gris ou de couleurs autres que le noir entraînera la non-correction de la copie et
l'annulation de votre participation.

Sur la bande d'anonymat de chacun de vos feuillets : inscrivez vos nom, prénom en MAJUSCULES, date
de naissance et centre d’épreuve.
Dans la partie inférieure de la bande d’anonymat, indiquez l’intitulé de l'examen et la nature de l'épreuve.
Faites-le avant d'entamer la rédaction de chacun de vos feuillets : il ne vous sera plus possible de le faire une
fois l'épreuve terminée.
L'absence de ces mentions sur un feuillet entraînera la non-correction de votre copie et l'annulation de votre
participation.
Numérotez chaque feuillet (cadre en bas à droite).

Sur votre composition : ne faites pas apparaître votre nom, ni le nom du centre d'épreuve, ni aucun
autre nom de personne ou de lieu (autres que ceux mentionnés dans les documents), ni signe
distinctif, ni signature même fictive en quelque endroit de votre composition : cela entraînerait la non-
correction de votre copie et l'annulation de votre participation.

À l’issue de l'épreuve : rendez votre copie même si elle est vierge, avec toutes les bandes d'anonymat
renseignées, avant de signer la feuille d'émargement. Tout candidat quittant la salle sans rendre sa copie est
signalé absent.

Seuls les feuillets de composition sont acceptés (sans brouillon, ni autre document ou collage de
document).
La qualité de la rédaction, la clarté et la précision des raisonnements entrent pour une part importante dans
l'appréciation du candidat.

L’usage de la calculatrice ou de tout autre appareil électronique est interdit.



Sujet

Vous êtes technicien(ne) dans le service Santé et Protection Animales (SPA) de la Direction
Départementale en charge de la Protection des Populations du département X (DDecPP X).

Votre cheffe de service est invitée à l'assemblée générale de la Fédération départementale des
chasseurs. Du fait du contexte médiatique (voir document n° 1), elle s'attend à être interpelée sur la
trichinellose.

Elle vous demande de préparer une note sur ce sujet. Elle envisage de présenter l'agent et la maladie,
puis les moyens de prévention de la transmission humaine. La fin de l'intervention doit porter sur le rôle
et les responsabilités des chasseurs.

Vous rédigerez une note administrative de 8 pages maximum en vous appuyant sur les documents 
joints.

Documents (24 pages)

Documents Pagination

Document 1
Sanglier cru ou mal cuit : plusieurs cas de trichinellose rapportés.
Le dauphiné libéré – Site internet (2 pages)
4 février 2021

Pages 5 et 6

Document 2

ANSES
Fiche de description de danger biologique transmissible par les
aliments : Trichinella spp.
Mai 2020

Pages 7 à 10

Document 3
GROUPEMENT TECHNIQUE VETERINAIRE de CORSE – GTVC
La trichinellose toujours et encore ?
24 février 2018

Pages 11 et 12

Document 4

Arrêté du 18 décembre 2009 relatif aux règles sanitaires
applicables aux produits d’origine animale et aux denrées
alimentaires en contenant - Extraits
JORF du 29/12/2009

Pages 13 à 18

Document 5

Note de service DGAL/SDSSA/N2007-8003
Prélèvements à effectuer en vue des analyses de recherche de
larves de trichine sur les sangliers.
2 janvier 2007

Pages 19 et 20

Document 6
Instruction technique DGAL/SDSSA/2021-555 - Extraits
Fiche d'accompagnement du gibier sauvage et examen initial.
16 juillet 2021

Pages 21 à 28
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A - Rédaction d'une note administrative à partir d'un dossier à caractère professionnel (14 points)



B - Questions faisant appel à des connaissances techniques et scientifiques relatives à la spécialité (6 points)
Répondre aux six questions sur les feuillets de composition anonymisés.

Question B.1 (1 point)
Qu'est-ce qu'une D.D.I. ? Citer 2 exemples

Question B.2 (1 point)

Figure 1 – Le squelette du cheval

A partir de ce schéma de squelette de cheval, indiquer à quel numéro correspond :
- le sacrum ;
- la scapula ;
- le tibia ;
- les vertèbres cervicales.

Question B.3 (1 point)
Citer 2 maladies concernées par un Plan d’Intervention Sanitaire d’Urgence (PISU)

Question B.4 (1 point)
Citer 3 facteurs influençant la croissance bactérienne

Question B.5 (1 point)

Que signifie ce marquage ? (Plusieurs réponses possibles)
- La denrée est produite en France.
- La denrée est d’origine végétale.
- L’établissement est dérogatoire à l’agrément.
- Le produit est issu d’un atelier de région parisienne.
- Le produit peut être distribué partout en Europe.
- Le numéro de lot est 348.
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Question B.6 (1 point)
Parmi les propositions suivantes, citer 4 mesures faisant partie du plan gouvernemental pour la protection et
l'amélioration du bien-être animal :

- interdiction de la castration des porcelets à vif ;
- interdiction du broyage des poussins ;
- interdiction de l'expérimentation sur modèle animal ;
- interdiction d’hébergement des vaches laitières en stabulation ;
- interdiction d'exposition et vente des carnivores en animalerie ;
- interdiction de la castration des carnivores domestiques ;
- interdiction de la consommation de viande de cheval ;
- renforcement des contrôles du transport des animaux vivants.
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Document 6
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